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Thai Restaurant
BAMBUS GARTEN

Franz-Schubert-Str. 2 (neben Blumen Schulz), 51643 Gummersbach (City)

Tel: 02261/60 90 51

www.thairestaurant-gummersbach.de

Spel Seka rte Januar 2024

1 i ‘.-1
Wit

Mittagsgerichte ab 9,90€, Vorspeisen ab 3,00€

Alle Speisen auch zum Mitnehmen.
Reservierung nur telefonisch. Kartenzahlung ist ab 15€ mdoglich.

Wir kochen ohne Glutamat!




Unsere Offnungszeiten

Montag und

Donnerstag: Ruhetag (auch an Feiertagen)

Dienstag: 12.00 - 14.30 Uhr und 18.00 — 21.30 Uhr (warme Kiche)
Mittwoch: 12.00 - 14.30 Uhr und 18.00 — 21.30 Uhr (warme Kiche)
Freitag: 12.00 — 14.30 Uhr und 18.00 — 21.30 Uhr (warme Kiiche)
Samstag: 12.00 - 14.30 Uhr und 18.00 — 21.30 Uhr (warme Kiche)
Sonntag: 12.00 - 14.30 Uhr und 18.00 — 21.30 Uhr (warme Kiche)

Wir bieten auch einen Party- Catering-Service fiir Selbstabholer. Fragen Sie uns einfach.

Zusatzstoffe (Zahlen) und Allergene (Buchstaben) entnehmen Sie bitte der letzten Seite.




Sawadee Kah
Herzlich willkommen

im thailandischen Spezialititen-Restaurant
Bambus Garten

Liebe Gaste,
Es freut uns, Sie im Bambus Garten Gummersbach begriifien zu dirfen und méchten

lhnen den Aufenthalt so angenehm wie méglich gestalten.

Die thaildndische Kiiche wird als eine Kunst der Harmonie beschrieben:
»Schon fiir die Augen und ein Entziicken fiir den Gaumen.*

Unser Haus bietet lhnen ein reichhaltiges Angebot vieler thailandischer Spezialitéten.

Deshalb laden wir Sie herzlich dazu ein, unsere ausgewahlten thailandischen Speisen
kennenzulernen und zu geniefen.

Das thaildndische Essen bietet lhnen eine Vielfalt an Gaumenfreuden, und bei uns finden
Sie fast alle kulinarischen Kostlichkeiten aus dem Land des Lachelns.

Wir arbeiten glutamatfrei mit frischem Fleisch, Gemuse, Krautern und Gewirzen von
wnicht scharf* bis ,,scharf*.

Gerne mochten wir lhnen den Bambus Garten auch flir Familien- und Betriebsfeiern,
sowie flr Jubilden usw. empfehlen.

Einen guten Appetit wiinscht lhnen das Team
des Bambus Garten Gummersbach



Mittagsgerichte
Dienstag, Mittwoch, Freitag und Samstag von 12.00 Uhr bis 14.30 Uhr,
ausgenommen sind Sonn- und Feiertage.

Zusatzstoffe (Zahlen) und Allergene (Buchstaben) sind auf der letzten Seite
ersichtlich.

Zu den Tellergerichten reichen wir lhnen eine Portion Reis, auler bei den Gerichten
M1 und M2. Alle Gerichte werden mit frischem Knoblauch zubereitet.

Zu den Mittagsgerichten bieten wir lhnen eine der folgenden Vorspeisen

fur nur 3,50 € statt 4,50 €:

* Frihlingsrollen mit Hithnerfleisch, Gemise und Glasnudeln; serviert mit Sof3e 1:a;d:f;g;n
* Vegetarische Frihlingsrollen; serviert mit Sof3e 1;a:f;g

* Gulaschsuppe sauer, leicht scharf ¢;m

MI1. Gebratener Reis mit Hiahnerfilet, Ei und Gemduse 1;a;c;d:f;n 11.00 €
M2. Gebratene Nudeln mit Huhnerfilet, Ei und Gemuse 1:a:c;d:fin 11.00 €
M3. Géng Phed Gai d:o:h 11.00 €

Huihnerfilet in rotem Curry mit thailandischem Basilikum, Gemuse
und Kokosmilch, leicht scharf

M4, Gai Pad Prik Phao t:a;b:d;fii:n 11.00 €
Gebratenes Huhnerfilet mit thaildndischem Basilikum, Zwiebeln,
Bambus, Moéhren, Paprika und Champignons in pikanter Sof3e, leicht scharf

M5. Gebackenes Hithnerfleisch (knusprig) in StiB-sauer SoBe 1;a;n:k;d:f 11.00 €
M&6. Knusprige Ente mit Ananas und Paprika in SUB- sauer Sofe a:k;o;h 13.00 €

M7. Gang Phed Ped a:d:o:h 13.00 €
Knusprige Ente in rotem Curry mit thaildndischem Basilikum,
Gemdise und Kokosmilch, leicht scharf

M8. Gebratenes Rindfleisch mit Zwiebeln, Méhren und Paprika 1;a;d;f;n -~ 13.00 €

M9. Nia Phad Prik Khing b:d:f:n;o:h 13.00 €
Rindfleisch mit Gemuse und rotem Curry, leicht scharf

MI10. Gung Pad Prik Phao 1;a:b:d:f;n 14.50 €
Gebratene Garnelen mit thaildndischem Basilikum, Zwiebeln,
Bambus, Moéhren, Paprika und Champignons in pikanter Sof3e, leicht scharf

MT11. Verschiedenes Gemiise in griinem Curry d:h:o 11.00 €
mit thaildndischem Basilikum und Kokosmilch,
leicht scharf

M12. Gai Tord Grob Pad Pak t:a:d:fin 12.00 €
Knuspriges Hihnerfleisch mit verschiedenem Gemiise




M13. Ped Pad Pak 1:a:d:f;n:o:h 13.00€
Knusprige Ente mit verschiedenem Gemdise

Suppen

1. Gulaschsuppe sauer, leicht scharf 1;c;m 4.50 €
2. Glasnudelsuppe mit Rindfleisch und Gemiise 5.00 €
3. Wan- Tan Suppe 5.50 €

gefiillte Teigtaschen mit Schweinefleisch, Garnelen und Gemiise 1:a:b:c

4. Meeresfrichtesuppe mit Champignons und Paprika, leicht scharf b:d;n = 6,50 €

5. Tom Kha Gai 6.50 €
Huhnerfleischsuppe mit Kokosmilch, Paprika und Champignons, leicht scharf b;d:f

6. Tom Yam Gung 7.00 €
Garnelensuppe mit Paprika und Champignons, leicht scharf b;d:f

7. Nudelsuppe mit Hihnerfleisch und Gemise a:f 5.00 €

8. Tom Yam Gai 6.50 €
Huhnerfleischsuppe mit Paprika und Champignons, leicht scharf b:d:f

9. Tom Kha Gung 7.00 €
Garnelensuppe mit Paprika, Champignons und Kokosmilch, leicht scharf b:d:f

10. Tom Kha Hed 5.50 €

Champignonsuppe mit Paprika und Kokosmilch, leicht scharf b;d:f

Grof3e Nudelsuppe

Guay Teow Nam mit Geschmacksverstarker3 18.50€
Reisnudeln mit Rindfleisch, Rinderballchen, Sternanis, Zimt, Ingwer, Sojabohnen, frischer
Minze, frischem Koriander und Kréutern

Guay Teow Nam wird oft als die Seele der Nation bezeichnet. Es handelt sich um eine leckere und nahrhaf-
te Nudelsuppe, die in Laos zum Friihstlick, zum Mittag und auch zu Abend gegessen wird.

Vorspeisen

13. Kroepoek (Krabbenbrot) mit Geschmacksverstérker 3;b 3.50€

14. Gebackener Mais 1;a;h 5.00 €
mit Curry und Curcuma (vegetarisch) mit Sof8e (3 Stiick)

15. Giow gl‘Ob l;asbic 5.50 €

Gebackene Wan Tan mit Schweinefleisch und Gemdse,
serviert mit Sof8e (4 Stlick)

Alle Gerichte ohne Geschmacksverstarker



16. Thailandische Friihlingsrolle 1:a:d:f:g:n 4.50 €
mit Huhnerfleisch, Gemiise und Glasnudeln, serviert mit Sof3e (2 Stiick)

17. Laotische Frihlingsrolle 1:a;c;dse:f 5.00 €
mit Schweinefleisch, Glasnudel und Gemiise in Reispapier
mit exotischer Sofle und Erdniissen (2 Stlick)

18. Vegetarische Friihlingsrolle; serviert mit SoRRe 1:a;f;g (2 Sttick) 4.00 €
19. Gebackene Kaseballchen serviert mit SofRe 1:2:c;g:l (3 Stiick) 5.00 €
20. Chicken Wings nach laotischer Art 1:a:d:fin 6.00 €
21. Gung Tord Grob 1;a;bic 6.00 €
exotische Garnelen in Pankomehl gebacken; serviert mit Sof3e (4 Stuick)

22. Gewlirzte Huhnerfleischballchen mit Glasnudeln nach 6.00 €
laotischer Art d:n mit Sof3e, leicht scharf (3 Stlick)

23. Gai Satay - HiihnerspieBe mit ErdnusssoRRe e;k;h (2 Stiick) 6.50€
24. Gebackener Tofu mit SoBe 1 (2 Stiick) 3.60 €
25. Tod Man Gai cd:o:h 6.00 €
wiirzige Frikadellen aus Hihnerfleisch nach laotischer Art, leicht scharf (3 Stlick)
26. Gebackene Currytaschen 1:a;b:f:g 5.50 €
mit Hahnerfleisch und Gemiuse, serviert mit Sof3e (4 Stlick)

Salate

27. Yam Wun Sen d;e 7.50€

Glasnudelsalat mit Schweinegehacktem, Gurken, roten
Zwiebeln, Erdnissen, Tomaten und Mohren, leicht scharf

28. Yam Pla Muck n:d 7.50€
Tintenfischsalat nach thailandischer Art mit roten Zwiebeln,
Tomaten, Gurken und Mohren, leicht scharf

29. Yam Ndia d 7.50€
Rindfleischsalat nach thailandischer Art mit roten Zwiebeln,
Tomaten, Gurken und Méhren, leicht scharf

30. Pla Gung b;d:f 8.50€
pikanter Garnelensalat mit Zitronengras, roten Zwiebeln,
Tomaten, Gurken und Méhren, leicht scharf

Meniis ab 2 Personen

711. Hua Hin Menii pro Person 28.00€
1. Frahlingsrollen mit Hithnerfleisch 1;a:d;f;g:n oder

Gebackene Kaseballchen serviert mit Sol3e 1:2;c:g:l

2. GroBe Platte mit knuspriger Ente und knusprigem Hiihnerfleisch in
stB-sauer Solle, Ananas und verschiedenem Gemiuise, leicht scharf a;d:k;o;h,

3. Exotisches Eis Kokos 1;¢ oder Mango 1:4;¢




712. Chiang Mai Menii pro Person 28.00€
1. Frahlingsrollen mit Hihnerfleisch 1;a;d:f;g;n oder
Gebackene Kéasebéllchen serviert mit SoBe 1:2;c:g:l

2. GroRe Platte mit gebratenem Rindfleisch, Hiihnerfleisch und Garnelen
mit Chilli, Gemuse, thaildndischen Krautern und frischem Pfeffer,
leicht scharf 1;a:d:fin

3. Exotisches Eis Kokos 1;g oder Mango 1;4;¢

Menii ab 3 Personen
713. Meni a la Bambus Garten pro Person 28.00€
1. Frahlingsrollen mit Hihnerfleisch 1;a;d:f;g;n oder

Gebackene Kéasebdllchen serviert mit SoBe 1:2;c:g:l

2. GroRe Platte mit knuspriger Ente und knusprigem Huhnerfleisch in
grinem Curry mit thaildndischem Basilikum,
Gemiise und Kokosmilch leicht scharf 1:a:d:0:h:n

3. Gebratenes Rindfleisch und gebratenes Hithnerfleisch mit Cashew
Kernen, thailandischem Basilikum, Zwiebeln, Bambus, M&hren,
Paprika und Champignons in pikanter SoBe, leicht scharf 1;a;d:fi:n,

4. Exotisches Eis Kokos 1;¢ oder Mango 1:4:g

Thaildndische Spezialitaten
(Alle Gerichte mit frischem Knoblauch). Zu jedem Gericht servieren wir lhnen eine Porti-

on Jasmin Reis als Beilage. Zusatzstoffe (Zahlen) und Allergene (Buchstaben) entnehmen
Sie bitte hinten auf der Seite ,,Desserts®.

241. Gai Phad Prik Khing b:d;f;n;osh;a 18.50 €
Huhnerfilet mit Gemise und rotem Curry, leicht scharf

242. Panang Gai e;d;o:h 18.50 €
Hihnerfilet mit Pan&dng Curry, Erdnissen, Kokosmilch
Paprika und griinen Bohnen, leicht scharf

251. Nla Phad Prik Khing b;d:f;n;o:h:a 20.00 €
Rindfleisch mit Gemise und rotem Curry, leicht scharf

252. Panadng Nua e:;d;o:h 20.00 €

Rindfleisch mit Pan&ng Curry, Erdnissen, Kokosmilch, Paprika und griinen
Bohnen, leicht scharf

261. Ped Phad Prik Khing a;b:d:f:n;ozh 22.00 €
Knusprige Ente mit Gemise und rotem Curry, leicht scharf

262. Panang Ped a:e;d;ozh 22.00 €
Knusprige Ente mit Pan&ng Curry, Erdnissen, Kokosmilch, Paprika und
griinen Bohnen, leicht scharf

Alle Gerichte ohne Geschmacksverstarker



271. Gung Phad Prik Khing b;d;f;n:osh;a 24.00 €
Garnelen mit Gemuse und rotem Curry, leicht scharf

272. Pandng Gung e;d;o:h;n 24.00 €
Garnelen mit Pandng Curry, Erdnissen, Kokosmilch, Paprika und griinen
Bohnen, leicht scharf

Hiihnerfleisch
Alle Gerichte mit frischem Knoblauch.

50. Gai Pad Bai Grapau 1;a:d:f;n 17.50 €
Gebratenes Hithnerfilet mit thaildndischem Basilikum, thaildndischen
Kréutern, Zwiebeln, griinen Bohnen, Bambus, Paprika und Méhren, leicht
scharf

51. Gai Pad Grathiem Prig Thai 1;a:d:f;n 17.50 €
Gebratenes Hiihnerfilet mit griinen Bohnen, Zwiebeln, Méhren, Paprika und
Pfeffer in KnoblauchsoRe, leicht scharf

52. Gai Pad Med Ma Muang 1:a;b;d;f;isn 17.50 €
Gebratenes Hiihnerfilet mit Cashew- Kernen, thaildndischem Basilikum,
Zwiebeln, Bambus, M&hren, Paprika und Champignons in pikanter Sof3e,
leicht scharf

53. Géng Kiow Wan Gai d;o:h 17.50 €
Hihnerfilet in griinem Curry mit thaildndischem Basilikum, Gemuse und
Kokosmilch, leicht scharf

54. Géng Phed Gai d:o;h 17.50 €
Huhnerfilet in rotem Curry mit thailandischem Basilikum, Gemiise und
Kokosmilch, leicht scharf

55. Géng Masaman Gai d;e:osh 17.50 €
Huhnerfilet in Massaman Curry mit Kokosmilch, Ananas, Kartoffeln,
Zwiebeln, Paprika und Erdnissen, leicht scharf

56. Gai Priow Wan k:d 17.50 €
Gebratenes Hihnerfilet in StB3- sauer Sole mit Ananas, Tomaten,
Gurken, Paprika und Zwiebeln, leicht scharf

57. Gai Pad Pak t:a;dif:n 17.50 €
Gebratenes Huhnerfilet mit verschiedenem Gemiise

58. Gai Pad King 1:a;d:f;n 17.50 €
Gebratenes Hiihnerfilet mit Ingwer und Gemiise

59. Gai Pad Phed 1;a:d:fin 17.50 €

Gebratenes Huhnerfilet mit Chilli, Gemdse, thaildndischen Krautern und
frischem Pfeffer, leicht scharf



Hiihnerfleisch (knusprig, mit Haut)
Alle Gerichte mit frischem Knoblauch.

60. Gai Tord Grob Bai Grapau 1;a;d:f;n 19.00 €
Knuspriges Hihnerfleisch mit thaildndischem Basilikum, thaildndischen
Krdutern, Zwiebeln, griinen Bohnen, Bambus, Paprika und Méhren, leicht
scharf

61. Gai Tord Grob Grathiem Prig Thai 1;a;d:f;n 19.00 €
Knuspriges Hihnerfleisch mit griinen Bohnen, Zwiebeln, Moéhren, Paprika
und Pfeffer in Knoblauchsof3e, leicht scharf

62. Gai Tord Grob Med Ma Muang 1;a;b;d;f;isn 19.00 €
Knuspriges Hiihnerfleisch mit Cashew- Kernen, thailandischem Basilikum,
Zwiebeln, Bambus, Méhren, Paprika und Champignons in pikanter Sof3e,
leicht scharf

63. Géang Kiow Wan Gai Grob 1;a;d;o;h;n 19.00 €
Knuspriges Hihnerfleisch in griinem Curry mit thailandischem Basilikum,
Gemise und Kokosmilch, leicht scharf

64. Gang Phed Gai Grob 1;a:d:o:hin 19.00 €
Knuspriges Hihnerfleisch in rotem Curry mit thaildandischem Basilikum,
Gemdise und Kokosmilch, leicht scharf

65. Géang Masaman Gai Grob 1;a;d;e;o:h 19.00 €
Knuspriges Hihnerfleisch in Massaman Curry mit Kokosmilch, Ananas,
Kartoffeln, Zwiebeln, Paprika und Erdnissen, leicht scharf

66. Gai Priow Wan Grob t:a;n:kid:f 19.00 €
Knuspriges Hihnerfleisch in SGR3- sauer SoBe mit Ananas, Tomaten, Gurken,
Paprika und Zwiebeln, leicht scharf

67. Gai Tord Grob Pad Pak 1;a:d:fin 19.00 €
Knuspriges Hihnerfleisch mit verschiedenem Gemiise

68. Paniertes Hihnerfleisch (knusprig) a:k 19.50 €
mit Pankomehl und Gemdiise in StR-sauer SoRe

69. Laab Gai 1:a:d:f 20.00 €
Laab gilt als Nationalgericht und ist eine der am haufigsten bestellten
laotischen Gerichte. Es handelt sich um einen leicht scharfen Salat aus
gehacktem Fleisch, frischer Minze, frischem Koriander, verschiedenen
Krdutern und Gewirzen. Serviert wird dieser lauwarm mit Reis.

Alle Gerichte ohne Geschmacksverstarker




Rindfleisch

Alle Gerichte mit frischem Knoblauch.

70. Nua Pad Bai Grapau 1;a:d:f;n 19.00 €
Gebratenes Rindfleisch mit thaildndischem Basilikum, thaildndischen
Krdutern, Zwiebeln, griinen Bohnen, Bambus, Paprika und Méhren,
leicht scharf

71. Nia Grathiem Prik Thai 1;a:d:fin 19.00 €
Gebratenes Rindfleisch mit griinen Bohnen, Zwiebeln, Méhren,
Paprika und Pfeffer in Knoblauchsofle, leicht scharf

72. Nia Pad Med Ma Muang 1;a;d;f;isn 19.00 €
Gebratenes Rindfleisch mit Cashew- Kernen, thaildndischem
Basilikum, Zwiebeln, Bambus, Méhren, Paprika und Champignons
in pikanter SoRe, leicht scharf

73. Géang Kiow Wan Nia d;o;h 19.00 €
Rindfleisch in griinem Curry mit thailandischem Basilikum,
Gemise und Kokosmilch, leicht scharf

74. Géng Phed Nia d:osh 19.00 €
Rindfleisch in rotem Curry mit thaildndischem Basilikum,
Gemdise und Kokosmilch, leicht scharf

75. Géng Massaman Nua d:e;o;h 19.00 €
Rindfleisch in Massaman Curry mit Kokosmilch, Ananas, Kartoffeln,
Zwiebeln, Paprika und Erdnissen, leicht scharf

76. Nla Prio Wan k:d 19.00 €
Gebratenes Rindfleisch in SUi3- sauer Sofle mit Ananas,
Tomaten, Gurken, Paprika und Zwiebeln, leicht scharf

77. Nua Pad Pak t:a;d:f;n 19.00 €
Gebratenes Rindfleisch mit verschiedenem Gemise

78. Nua Pad King 1;a;d;f;n 19.00 €
Gebratenes Rindfleisch mit Ingwer und Gemiise

79. Nla Pad Phed t:a:d;:fin 19.00 €

Gebratenes Rindfleisch mit Chilli, Gemuse, thaildndischen Krdutern
und frischem Pfeffer, leicht scharf

Ente (knusprig)

Alle Gerichte mit frischem Knoblauch.

80. Ped Bai Grapau 1;a;d;f;n;ozh 21.00 €
Knusprige Ente mit thaildndischem Basilikum, thaildndischen Krédutern,
Zwiebeln, griinen Bohnen, Bambus, Paprika und Méhren, leicht scharf

81. Ped Grathiem Prig Thai 1;a:d:f;n;o;h 21.00 €
Knusprige Ente mit griinen Bohnen, Zwiebeln, M&hren, Paprika und Pfeffer
in Knoblauchsofle, leicht scharf



82. Ped Med Ma Muang 1;a;d:fiizn;ozh 21.00 €
Knusprige Ente mit Cashew- Kernen, thaildndischem Basilikum, Zwiebeln,
Bambus, Moéhren, Paprika und Champignons in pikanter Sof3e, leicht scharf

83. Géng Kiow Wan Ped a;d:o;h 21.00 €
Knusprige Ente in griinem Curry mit thaildndischem Basilikum, Gemiise
und Kokosmilch, leicht scharf

84. Gang Phed Ped a:d:o:h 20.00 €
Knusprige Ente in rotem Curry mit thaildndischem Basilikum, Gemiise und
Kokosmilch, leicht scharf

85. Géng Masaman Ped a;d:e;o:h 21.00 €
Knusprige Ente in Massaman Curry mit Kokosmilch, Ananas, Kartoffeln,
Zwiebeln, Paprika und Erdnissen, leicht scharf

86. Ped Priow Wan a:d:k:o:h 21.00 €
Knusprige Ente in SuUB3- sauer Sof3e mit Ananas, Tomaten, Gurken, Paprika
und Zwiebeln, leicht scharf

87. Ped Pad Pak 1;a;d:f;n;o0:h 21.00 €
Knusprige Ente mit verschiedenem Gemdise

88. Ped Pad King 1;a:d:f;n;o:h 21.00 €
Knusprige Ente mit Ingwer und Gemdise

89. Laab Ped a:d:o:h:f 22.00 €

Laab gilt als Nationalgericht und ist eine der am héaufigsten bestellten
laotischen Gerichte. Es handelt sich um einen leicht scharfen Salat aus
gehacktem Fleisch, frischer Minze, frischem Koriander, verschiedenen
Krautern und Gewdrzen. Serviert wird dieser lauwarm mit Reis.

Fisch

Alle Gerichte mit frischem Knoblauch.

90. Pla Piow Wan a;d:k 20.00 €
Gebackenes Fischfilet in SUB- sauer SoBe mit Ananas, Tomaten,
Gurken, Paprika und Zwiebeln, leicht scharf

91. Pla Grathiem Prig Thai 1;a;d:f;in 20.00 €
Gebackenes Fischfilet mit griinen Bohnen, Zwiebeln, M&hren, Paprika und
Pfeffer in Knoblauchsofle, leicht scharf

92. Géng Kiow Wan Pla a:d:o:h 20.00 €
Gebackenes Fischfilet in griinem Curry mit thaildndischem
Basilikum, Gemiise und Kokosmilch, leicht scharf

93. Géng Phed Pla a;d;o:h 20.00 €
Gebackenes Fischfilet in rotem Curry mit thailandischem Basilikum,
Gemiuse und Kokosmilch, leicht scharf

94. Panang Pla a;e:d:o:h 20.00 €
Gebackenes Fischfilet mit Panang Curry, Erdnissen, Kokosmilch und
griinen Bohnen, leicht scharf

Alle Gerichte ohne Geschmacksverstarker




95. Pla Pad Pak 1:a:d:f:n 20.00 €
Gebackenes Fischfilet mit verschiedenem Gemdiise

Garnelen
Alle Gerichte mit frischem Knoblauch.
100. Gung Pad Bai Grapau 1;a;b;d:f;n 23.00 €

Gebratene Garnelen mit thailandischem Basilikum, thaildandischen
Kréutern, Zwiebeln, griinen Bohnen, Bambus, Paprika und Méhren,
leicht scharf

101. Gung Pad Grathiem Prig Thai 1;a;b;d:f;n 23.00 €
Gebratene Garnelen mit griinen Bohnen, Zwiebeln, M&éhren,
Paprika und Pfeffer in Knoblauchsofle, leicht scharf

102. Gung Pad Prik Phao 1;a;b;d:f:n 23.00 €
Gebratene Garnelen mit thaildndischem Basilikum, Zwiebeln, Bambus,
Méhren, Paprika und Champignons in pikanter Sof3e, leicht scharf

103. Géng Kiow Wan Gung b;d:osh 23.00 €
Garnelen in griinem Curry mit thaildndischem Basilikum,
Gemuise und Kokosmilch, leicht scharf

104. Géng Phed Gung b;d;o:h 23.00 €
Garnelen in rotem Curry mit thaildndischem Basilikum,
Gemiuse und Kokosmilch, leicht scharf

105. Géng Massaman Gung b:d;e:osh 23.00 €
Garnelen in Massaman Curry mit Kokosmilch, Ananas, Kartoffeln,
Zwiebeln, Paprika und Erdnissen, leicht scharf

106. Gung Priow Wan b:k:d 23.00 €
Gebratene Garnelen in SUB- sauer SoBe mit Ananas, Tomaten, Gurken,
Paprika und Zwiebeln, leicht scharf

107. Gung Phad Pak 1;a;b;d;f;n 23.00 €
Gebratene Garnelen mit verschiedenem Gemiise
108. Gung Phad Phed 1;a;b;d:fin 23.00 €

Gebratene Garnelen mit Chilli, Gemise, thailandischen
Krautern und frischem Pfeffer, leicht scharf

Tintenfisch (natur)
Alle Gerichte mit frischem Knoblauch.

200. Plah Mk Pad Bai Grapau 1:a;b;d:f:n 21.00 €
Gebratener Tintenfisch mit thailandischem Basilikum, thailandischen
Kréutern, Zwiebeln, griinen Bohnen, Bambus, Paprika und Méhren,
leicht scharf

201. Plah Miick Pad Grathiem Prik Thai 1:a:b:d:f:n 21.00 €
Gebratener Tintenfisch mit griinen Bohnen, Zwiebeln, M&hren,
Paprika und Pfeffer in Knoblauchsofle, leicht scharf



202. Plah Miik Pad Prik Phao t:a:b:d:fin 21.00 €
Gebratener Tintenfisch mit thaildndischem Basilikum, Zwiebeln,
Bambus, Mo&hren, Paprika und Champignons in pikanter Sof3e,
leicht scharf

203. Plah Miik Pad Prik Khing 1:a;b;d;f;n;osh 21.00 €
Gebratener Tintenfisch mit Gemise in rotem Curry, leicht scharf
204. Pad Prik Khing Talee 1:a;b;d:f:n;o:h 25.00 €

Gebratener Tintenfisch, Garnelen und Muscheln mit Gemise und
rotem Curry, leicht scharf

205. Talee Phad Phed 1:a:d:fin 25.00 €
Gebratener Tintenfisch, Garnelen und Muscheln mit Chilli, Gemdse,
thailandischen Krdutern und frischem Pfeffer, leicht scharf

Nudeln

Zu Nudelgerichten servieren wir keinen Reis. Alle Gerichte mit frischem Knoblauch.

300. Bami Pad Gai 1:a;c;d:f;n 17.50 €
Gebratene Nudeln mit Hihnerfilet, Ei und Gemdse

301. Bami Pad Nia 1;a;c;dsfin 18.50 €

Gebratene Nudeln mit Rindfleisch, Ei und Gemiise

302. Bami Goreng ,,Spezial“ a;c;e;f:k;h 19.50 €
Gebratene Nudeln mit Hihnerfilet, Ei, Sojabohnen, Kohlsalat,
Sate (HuhnerspieR) und ErdnusssofRe

303. Bami Pad Raummit 1;a;c;n:d:f 23.00 €
Gebratene Nudeln mit Garnelen, Rindfleisch und
Huhnerfilet, Ei und Gemdse

304. Bami Pad Gung 1;a;c;n;dsf 23.00 €
Gebratene Nudeln mit Garnelen, Ei und Gemise

305. Gebratene Nudeln mit Ei, Gemise und knuspriger Ente 1;a;c:d:f;n;o:h - 21.00 €

Reisnudeln

Zu Nudelgerichten servieren wir keinen Reis. Alle Gerichte mit frischem Knoblauch.

400. Guay Teow Pad See lew Gai 1;c;dif,n;a 19.00 €
Gebratene Reisnudeln mit Hihnerfilet, Ei und Gemiise

401. Guay Teow Pad Nia 1;c;dif,n:a 20.00 €
Gebratene Reisnudeln mit Rindfleisch, Ei und Gemise

402. Guay Teow Pad Thai 1;b:c;dse;f;n;a 24.00 €
Gebratene Reisnudeln mit Garnelen, Ei, Tofu, Erdnissen und Gemiise

403. Guay Teow Pad Ki Mau 1;d:f;n;a 20.00 €

Gebratene Reisnudeln mit Hihnerfilet, thaildndischem Basilikum,
thail&ndischen Krdutern, Champignon, Bambus, Bohnen und Zwiebeln,
leicht scharf

Alle Gerichte ohne Geschmacksverstarker




Gebratener Jasminreis
Alle Gerichte mit frischem Knoblauch.

500. Khao Pad Gai 1;a;c;difsn 17.50€
Gebratener Reis mit Hihnerfilet, Ei und Gemiise

501. Khao Pad Nua 1;a;c:d;fin 18.50€
Gebratener Reis mit Rindfleisch, Ei und Gemise

502. Khao Pad Gung 1:a:c:d:f;n 23.00€
Gebratener Reis mit Garnelen, Ei und Gemiise

503. Khao Pad Ki Mau 1;a,¢;d:fin 19.50€

Gebratener Reis mit Huhnerfilet, Ei, thaildndischem Basilikum,
thaildndischen Kréutern, Pfeffer, Bambus, Champignon, Zwiebeln,
und Bohnen, nach thailandischer Art, leicht scharf

504. Khao Pad Gai Tord Grob t:a;c;d:fin 19.50€
Gebratener Reis mit Ei, Gemuse und knusprigem Huhnerfleisch

Vegetarische Gerichte
Zu jedem Gericht (auBer die Nummern 600 und 601) servieren wir lhnen eine Portion
Jasminreis als Beilage. Alle Gerichte mit frischem Knoblauch.

Extra Tofu zum Hauptgericht: 1.80 €

600. Gebratene Nudeln 1:a;c;d:f:n 17.50 €
mit Tofu, Ei und verschiedenen Gemdse

601. Gebratener Reis 1;a;c;d:f;n 17.50 €
mit Tofu, Ei und verschiedenen Gemdse

602. Vegetarische Fastenspeise der Buddhisten 1:a:f;n 17.50 €
Verschiedenes Gemiise mit Glasnudeln

603. Verschiedenes Gemdise in Sil3- sauer SolRe d.k 17.50 €

604. Verschiedenes Gemiise in pikanter Sofe 1;a;b:d:f;n 18.00 €
mit thaildndischem Basilikum, leicht scharf

605. Verschiedenes Gemiuse in griinem Curry d;h;o 18.00 €
mit thaildndischem Basilikum und Kokosmilch, leicht scharf

606. Verschiedenes Gemiise in rotem Curry d;h;o 18.00 €
mit thaildndischem Basilikum und Kokosmilch, leicht scharf

607. Verschiedenes Gemiise in Pandng Curry d.e;o;h 18.00 €
mit Kokosmilch und Erdnissen, leicht scharf

Kindergerichte

Fir unsere kleinen Gaste (bis 10 Jahre)

K1. Gebratene Nudeln mit Hahnerfilet, Ei und Gemdse 1:a;c;d:f;n 8.00 €

K2. Pommes und Friihlingsrollen mit StB-sauer SoBe 1;a;d:f:g;n 6.50 €



K3. Paniertes Hiihnerfilet (knusprig) in StR-sauer Sofle, mit Pommes a;k  8.00 €

K4. Gai Sate (Huhnerspiee) mit Erdnusssoe und Pommes e:k;h 8.00 €

Beilagen nur zu Hauptgerichten (nicht in Verbindung mit Vorspeisen)

B1. Gebratener Reis mit Ei 1;a:c:d:f;n pro Person 5.50 €
B2. Gebratene Nudeln mit Ei 1;a:c:d:f;n pro Person 5.50 €
B3. Pommes pro Person 4.00 €
B4. Gekochter Jasminreis Y5 kleiner Topf 3.50 €
B5. Gekochter Jasminreis 1 voller kleiner Topf 5.00 €
Desserts
Bitte bestellen Sie mit den angegebenen Buchstaben und Zahlen.
N1. Gebackene Bananen mit Honig a 4.50€
N2. Gebackene Bananen mit Honig, 5.50€
Vanilleeis, Sahne und Schokoladensofle 1:a;g
N3. Flambierte Bananen mit Honig (mit Alkohol) a 5.50€
N4. Gebackenes Eis und gebackene Bananen ag 6.50€
mit Honig, flambiert (mit Alkohol)
N5. Asiatischer Crépe (knusprig) a:g 7.00€
mit Eis und Sahne
N6. Asiatischer Crépe (knusprig) a;g 6.00€
N7. Laotisch gedampfter Klebereis 6.50€
mit Kokosmilch und thailéndischer Mango
N8. Ein Becher Vanilleeis mit Sahne und Schokoladensofe g 5.00€
NBO. Eis in Kokosschale- Schmeckt wie in unserer Heimat 5.00€

Auswahl aus den Sorten: Kokos 1;g oder Mango 1:4:g
(Kein AuBerhausverkauf)

Zusatzstoffe:
1) mit Konservierungsstoffen, 2) mit Phosphat, 3) Geschmacksverstarker

Allergene:
a) Weizen, b) Krebstiere, c) Eier, d) Fische, e) Erdnisse, f) Sojabohnen, g) Milch, h) Koriandersamen,
i) Cashew, j) Mandeln, k) Sellerie, 1) Sesamsamen, m) Sulfite, n) Weichtiere, o) Kreuzkiimmel

Hinweis:
Sambal Oelek bei beinhaltet Konservierungsstoffe

Alle Gerichte ohne Geschmacksverstarker








